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productos artesanos




Chocolates
“Sabores del
Principado”
300 grs.




Chocolates
“Sabores del
Principado”
125 grs.




Sabores del
Principado

Sabores del
Principado

Bombonres Qe

Bombones de sidra y
bombones de
manzana “Sabores
del Principado”

250 grs.



Bombones de
manzana 120 grs.




Bombones de sidra
120 grs.
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Casadiellas
asturianas “Casino”
12 uds. 800 grs.
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Carajitos asturianos
“Casino” 6 uds.
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Casadiellas
asturianas “Casino”
30 uds. 2,1 Kgs.




moncres

producios arfesanos

Corbatas de
Unquera
" “Moncrés” 12uds.




moncres

productos artesanos

Corbatas de
Unquera
“Moncrés” sin
azucar 12 ud




Galletas Piqueras Galletas piqueras

CONINGREDIENTES . 100% NATURALES 308 grs.




Galletas con
chocolate 180 grs.

= = Galletas.conChfcolate

(DEFCOSASIBATLETRS CON PIFAS DE CHOCQ



Galletas con miel

Galletas de Miel y Espe« e, 270 e

CON UN INCREIBLE Y ATRACTIVO SABOR




Bollinos de
mantequilla “La
Luarquesa” 6 uds.




Galletings

de mantequillay avellana

Galletinas de
mantequilla y
avellana “La
Luarquesa” 350 grs.




Rosquillas de almendra “La
Luarquesa”. Paquete de 250 grs.
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) Surtide de
pastas artesanas

Surtido de pastas
artesanas “La Luarquesa’”.
Caja de 450 grs.
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Galletas con manzana “La
Luarquesa”. Caja de 180 grs.



Bollinos de mantequilla “La
Luarquesa”. Caja de 40 uds.




Surtido Gran seleccion “La
Luarquesa” 320grs.
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Maranuelas o yemas
candasinas 300 grs.




Miel de montana “Casa
Martin®. Tarros de 1kg. de
cristal.

\liel de
lll Mmontana
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Miel de montana “Casa
Martin”. Tarros de 500 grs. de
cristal.



Miel de montana “Casa Martin”.
Tarro con forma de oso 400 grs.




Miel de bosque “Casa Martin”.
Presentacion en recipiente de
barro de 250 y 500 grs.




Jalea de manzana y miel
“Casa Martin”. Presentacion
en 50 y 245 grs.




Mermelada de calabazay
miel “Casa Martin”.
Presentacion en 50 y 245 grs.




Mermelada de fresa y miel
“Casa Martin”. Presentacion
en 50 y 245 grs.
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Mermelada de higos y miel

Merm_el‘ada i “Casa Martin”. Presentacion
- de Higos _~

en 50 y 245 grs.

Producido en el Parqgue Natural
de las Fuentes del Narcea,
Degafia & |bias




Casa B

Mermelada de tomate y miel

ey 4 “Casa Martin”. Presentacion
.;“Fu ; e
gy Martln en 50 y 245 grs.
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Polen “Casa Martin”.
Tarro de 125 grs.




Aceite de propodleo “Casa
Martin”. 30 ml. (Gotero).




Tintura de propdleo “Casa
Martin”. 30 ml. (Gotero).




Jarabe de miel y propoleo
“Casa Martin”. 125 ml.




Mermelada de arandanos

RUSTIC & “Rustic Queen”.
QUEEN Tarro de 285 grs.
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MERMELADA EXTRA
DE ARANDANOS
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RUSTIC Mermelada de arandanos

QUEEN “Rustic Queen”.
sazonz) Tarro de 210 grs.

M .\ NATURALEZA P



Mermelada de frambuesa

RUSTIC “Rustic Queen”.
QUEEN

Tarro de 210 grs.

SABOREA
“ LA NATURALEZA '
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de fruta




Mermelada de sidra
“‘La Fabariega”.
Tarro de 210 gr




Filetes de anchoa “Hazas”.
110 grs./neto.




Bocadinos de anchoa y
queso “Hazas”. 120
grs./neto en caja de
carton.




Boquerones en vinagre
“Hazas”. 8-10 uds.

]
=
|
5]
i
m
14
-




Anchoas “El astilleru de
Hazas”. 8-10 uds.

BOCARTE DEL CANTABRICO

D '_- LA LU ERA UE PRIMA Ve A

www.anchoashazas.com




Gildas “Hazas”. 6 uds.




CArvectuna gordal
kellevea de avctioa

HAZAS

- Aceitunas rellenas de
- anchoa “Hazas”’.



M* ASUN VELAR

Filetes de anchoa M?
Asun Velar tamano L
14 piezas.




M* ASUN VELAR

Filetes de anchoa M?
Asun Velar tamano M
10 piezas.




985 85 61 94 e
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Sidra “Crespo” 2 botellas
con vaso.

ELFS: 800 4 9683  COLUNGA- Asturias




www.sidracrespo.es

SIDRA CRESPO

Elaborado v Emboballado por IGNACIO CHESPO PIS
1hlfs. Bss 856 1 94-985 85 22 05

Sidra “Crespo” 3 botellas.
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5 Botellas y 1 vaso
N° EMB. 6056/0

SIDRA
CRESPO

www.sidracrespo.es

Sidra “Crespo” 5 botellas
con vaso.
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6 BOTELLAS 70 CL
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LLAS 70 CL
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Sidra “Crespo”
6 botellas.

)

RESPO SIDRA CRESPO

56194-985852205 Telfs. 985 85 61 94 - 985 85 22 05
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SIDRA CRESPO

www.sidracrespo.es

Elaborado y Embotellado por: IGNACIO CBESPO PIS
wetos Asturinos Sales = Colunga - Asturias (ESPANA)
Telfs. 985 85 61 94 - 985 85 22 05

Sidra “Crespo”
12 botellas.
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con vaso.




Sidra “El Sueve” 6 botellas.




Sidra “El Sueve” 12 botellas.




Sidra “Nueva Expresion 1947
75 cls. 6 botellas.




Sidra “Prau Monga” brut nature
/5 cls. 6 botellas.




Sidra brut Viuda de Angelon
75 cls. 6 botellas.




Sidra Pomar rosada
75 cls. 6 botellas.




Sidra Pomar sin alcohol
75 cls. 6 botellas.




Sidra con miel
33 cls. 12 botellas.




Sidra de hielo
37,5 cls. 12 botellas.



Sidra con limoén
33 cls. 12 botellas.



Sidra extra ecologica Viuda de
Angelon 75 cls. 6 botellas.



INTERNATIONAL

LONDON : ey
N L Ginebra “Gin Kiber”.
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PURE GRAIN SPIRIT

hoc.  \\) 41%Vok




Vino blanco asturiano con 3 variedades de uva,
50% albarin, 40% roeseling y 10%
gewdurztraminer.




Tabla de fabada “Moncrés”
6 raciones.
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0 PREPARADO
Y2  pARA FABAD
moncres - ASTURIAN

6 RACIONES

PREPARACION

Se echan las alubias a remojo en agua fria fa noche
anterior de modo que queden bien cublertas de
agua. Se ponen con el compango (morcilla,
chorizo. lacén y tocinc) en una olla cubiertas de
agua, dejindolas cocer lentamente un poco
destapadas. Se afadira agua fria de vez en cuando
en pequefas cantidades, a media coccién se
sazonan de azafrsn y finaimente de sal s fuese
necesario. Es conveniente mover 1a cacercla de
vez en cuando para que no se peguen. No se
puede dar un tiempo exacto de coccion, estin en
los dientes con una ligera presion, esto sucede al
cabo de tres horas, mis o menos. Antes de levar a
I mesa, se dejan reposar media ho

yna fuente a parte ef compango.




Tabla de fabada “Moncrés”
3 raciones.

3 RACIONES

PREPARADO DE FABADA ASTURIA




Fabada “Alta sierra
de Tineo” 800 grs.




Pote de berzas “Alta
sierra de Tineo”
800 grs.




Callos caseros “Alta
sierra de Tineo”
800 grs.




Orejas con jamon
“Alta sierra de Tineo”
800 grs.




Conservas belectas

CALLOS DE BACALAO

—————

Callos de bacalo
“Laurel” 270 grs.
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¥ | CARRILLERAS DE CERDO :::;
IBERICOALUINOTINTO

Carrilleras de cerdo
ibérico al vino tinto
“Laurel” 400 grs.




laurel
Cebollas rellenas de

bonito del norte
“Laurel” 400 grs.

B C5OLTAS RELLENAS &8
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laurel
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Cebollas rellenas de
centolllo en salsa
mariscada “Laurel”
400 grs.



laurel

Conservas Selectas

CEBOLLAS RELLENAS

DE CARNE

Oniions stuffed with meat
Lfligm'-nsj.:ms a la viande

Cebollas rellenas de
carne “Laurel’
400 grs.
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laurel
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CHORI_ZOS MINI Chorizos mini a la
A LA SIDRA sidra “Laurel” 265 grs.
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Codillo de cerdo en
CDDLLLD DE CERDO salsa de mostaza

-\ SALSA DE MOSTAZA @ “Laurel” 850 grs.
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laurel
CDSTILL;!\S DE CEHD"D
EN SALSA BARBACOA

Costillas de cerdo en
salsa barbacoa
“Laurel” 300 grs.



-ABADA ASTURIANA &8

Fabada asturiana
“Laurel” 420 grs.




Conservas seleclas

FABES CON ALMEJAS ":‘;j:'iff:}f;

Fabes con almejas
“Laurel” 420 grs.
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FQBES {:':]N PITU DE CALEVA
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Fabes con pitu de

caleya “Laurel”
420 grs.
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Conservas belectas

FABES COEULPO

Fabes con pulpo
“Laurel” 420 grs.



Verdinas con almejas
“Laurel” 420 grs.

Conservas Selectas

VERDINAS CON ALMEJAS




Pote asturiano
“Laurel” 420 grs.
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laurel
JABALI GUISADO
CON BOLETUS

Jabali guisado con

boletus “Laurel’
270 grs.



PIMIENTOS DEL PIQUILLO

RELLENOS DE BACALAQ

laurel

o ) el
Conservas Seleclas
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Pimientos del piquillo
rellenos de bacalao
“Laurel” 270 grs.
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SIMIENTOS DEL PIQUILLO

RELLENOS DE CABRALES

Pimientos del piquillo
rellenos de cabrales
“Laurel” 270 grs.




Conservas Selectas

PIMIENTOS DEL PIQUILLO

RELLENOS DE CALAMAR

—

Pimientos del piquillo
rellenos de calamar
“Laurel” 270 grs.
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Conservas Seleclas

SIMIENTOS DEL PIQUILLO

RELLENOS DE CENTOLLO

Pimientos del piquillo
rellenos de centollo
“Laurel” 270 grs.
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Cornservas dlicias

| PIMIENTOS DEL PIQUILLO | &8

RELLENOS DE ORICIOS

Pimientos del piquillo
rellenos de oricios
“‘Laurel” 270 grs.




Conservas Selectas

MON, AVEL

PASTEL COVADONG
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calmon, hazelmul and cabvales checse pale

: G
nilé de salmon, noiselie of fromage e cabrabis
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Pastel Covadonga
“Laurel” 145 grs.
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PASTEL DE

ALGAS MAR
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Pastel de algas
marinas “Laurel”
145 grs.
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PASTEL DE

CABR’_A_C_HO

Pastel de cabracho
“Laurel” 145 grs.



Pastel de centollo
“Laurel” 145 grs.
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Conservas Leteclas
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STEL DE
CEPRJ TOLLO

Crih pate
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Pastel de morcilla
“‘Laurel” 145 grs.

Conservas Selectas

i ﬁ‘:‘ PASTEL DE
e
) MORCILLA

blood sausage pate

H :¢ pite de bowdin
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Conservas Selectas

PASTEL DE
NECORAS

IIIIIIIIIII

Pastel de nécoras
“Laurel” 145 grs.



Pastel de erizo de
mar “Laurel” 145 grs.

Conservas Selectas

PASTEL DE

ERIZO DE MAR
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S WFCPHE POes pabic

itk -.ll' SUFELN Jl.' FHET




%% Pastel de salmoén

| ol

ll W4y “Laurel” 145 grs.

Conservas Selectas

PASTEL DE
SALMON

slmon pabe




laurel
Conservas Selectas

PASTEL DEL SELLA
PASTEL DE SALMON

vRREALL

s ) Kb L
v (O ESC) CAaBRALES

i i 1 1
zalmron and cabrales cheese pate

- J | it R IR S
puile dle salmion ¢ [Fomnige i cabrales

Pastel del Sella
“Laurel” 145 grs.



Zamburinas en salsa de
vieira, ria 12/16 piezas La
Gloria gourmet.




Navajas al natural, ria
8/10 piezas La Gloria
gourmet.




Pulpo al ajillo La Gloria

P“Lpn AL k &\\_\_ﬁ gourmet.




Sardinillas en aceite de
oliva, 10/12 piezas La
Gloria gourmet.




Ventresca de bonito del
. norte en aceite de oliva
"% La Gloria gourmet.




Mejillones en escabeche,
ria 6/8 piezas La Gloria
gourmet.




Caviar de oricios (erizo de
mar) La Gloria gourmet.




LN

Carne de centollo al
L, natural La Gloria gourmet.




. Berberechos al natural,
., ria 35/45 piezas La Gloria
gourmet.
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Bonito del norte en aceite
de oliva La Gloria
gourmet.



i T;;ﬂ Bonito del norte Costera
" 250 y 500grs.

N Borito NS




Atun claro Costera 250 y
9500 grs.
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moncrés

productos artesanos

2= DE PUEBLC
mo ncreb Longaniza de C 1o

productos artesanos tradiclonal g
mejores

ahumado de forma

y curado para obi

Longaniza "Moncres”
semipicante 300 grs.



Longaniza “Moncrés” de
ciervo 300grs.
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yductos arlesanos

CHORIZO L
DE JABALI | CHORIZO
E 1 -«= DE JABALI

Longaniza “Moncrés” de
jabali 300 grs.
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ASTURIANOS

COMPANGO
ASTURIANO

Compango “Moncrés”
400grs.




Sabadiegos de
Norena 300 grs.




Cecina para untar 110 grs.
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Chorizo para untar
110 grs.




Chorizo picante para untar
110 grs.




i Salchichoén para untar
- 110 grs.
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Queso “La Peral” 400 grs.
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Queso “Cabrales” 500 grs.
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aérloncau
ancu I pi
s Queso Afuega’l pitu blanco

“Tierra de Tineo” 350 grs.

madurado

cION DE ORIGEN PROTEGIDA

DENOMINA
DE LECHE ASTUR\ANA
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DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA
DE LECHE ASTURIANA

Queso Afuega’l pitu rojo
“Tierra de Tineo” 350 grs.



Queso “Ahumado de Pria”
500 grs.




Queso “Cuevas del mar”
950 grs.




Queso “Casin” 200 grs.




Queso “Penamellera”
300 grs.




Queso “Porrua” 280 grs.




Queso “Vidiago” 300 grs.




Queso “Fusion de sidra
Rebollin” 500 grs.




. Queso de vaca “Los Beyos”
| 450 grs.



Queso de cabra
“Varé” 450 grs.




“Abredo”

600 grs.
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Queso “Cueva de
Llonin” 300 grs.
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Queso
“Taramundi’
mezcla 600 grs.




Queso “Taramundi”
| con nuez y avellana
600 grs.
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M mw™ QUESO CABRALF

-

Tabla de quesos asturianos 300 grs.




Queso Franxon pasta blanda 300 grs.




Queso de Porrua 3 leches 550 grs.




Queso de Pria 3 leches 3 kgs.




Queso de Pria 3 leches rojo 3 kgs.




	Casadiellas asturianas “Casino” 6 uds. 430grs.

